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| Vous pouvez étre parfois tentés
par des remises sur les appareils
ménagers, allant jusqu‘aux 15
ou 20%. Pour mieux servir votre
intérét, Arthur Martin ne pratique
jamais cette politique. Pourquoi ?
| En y regardant de plus prés, rien
‘ n'est plus compréhensible. Les
prix Arthur Martin sont toujours
| sans surprise. lls ne sont pas
artificiellement « gonflés » pour,
ensuite, étre rabattus de 15 ou
209, ce qui vous donnerait la
facheuse illusion d‘avoir fait une
«bonne affaire ».
Sans surprise, veut dire égale-
ment que toutes les taxesy sont
comprises.

Partouten France, vous trouverez
un concessionnaire Arthur Martin
pour assurer le service aprés-
vente. C’est une garantieque seul
Arthur Martin peut vous offrir.
En outre, vous n‘aurez aucun
supplément a payer pour I'em-
ballage, le transport et |a livraison
jusqu’a votre domicile.

Avant d‘acheter, ne vous génez
surtout pas pour demander le
prix final, celui que vous payerez
réellement, et de vous faire
indiquer ce prix sur un prospec-
tus. Comparez-le ensuite au prix
pratiqué par Arthur Martin. Vous
verrez que le prix sans rabais,
qui peut vous paraitre élevé
— est souvent le meilleur marché.

ARTHUR
MARTIN

NOUVEAU
STYLE DE VIE..

cuisiniéres
machines a laver
réfrigérateurs
qui font bloc

Ma grand-mére disait : «<De mon temps ma fille, on travaillait plus, on s’amusait moins !».
Vous avez raison grand-mére, nous travaillons moins... parce que nous travaillons mieux !
Nous voulons gagner du temps pour nous consacrer a nos familles. Nous voulons vivre
mieux et rester jeunes plus longtemps pour la joie des nétres.

Les cuisiniéres automatiques actuelles, les réfrigérateurs, les machines a laver, nous
aident, c’est vrai, mais notre exigence ne s'arréte pas la. Nous voulons que ces appareils
soientélégants, agréables aregarder et contribuent a rendre le logement plus sympathique.
Arthur Martin a bien compris ce nouveau style de vie. Ses cuisiniéres, réfrigérateurs et
machines a laver sont non seulement agréables a regarder, mais encore, mais surtout,
ils sont concus I'un pour l'autre; ils ont tous méme style, méme ligne, méme blanc et
méme profondeur (60 cm), ils vous permettent de constituer ce bel alignement, Iégi-
time orgueil de la maitresse de maison moderne.

Arthur Martin est le seul a construire cuisiniéres, machines a laver, réfrigérateurs qui
font bloc. Aussi, dés votre premier achat, choisissez Arthur Martin, vous serez slre de
pouvoir réaliser la cuisine harmonieuse dont vous avez envie.




cuisinieres tous agaz
avec le ““four boulanger’’ le plus gran
5 feux 4 feux 3 feux

Tournebroche
électrique e

cuisinieres
électrigques et mixtes

mixte 4 plaques 3 plaques

7 —

199-07 adaptable aux cuisiniéres gaz
336-20.

199-08 : adaptable aux cuisiniéres gaz
356-20 et 356-25.

199-09 : adaptable aux cuisiniéres gaz
356-12 et 356-14.

199-10 : adaptable aux cuisiniéres élec-
triques et mixtes.

Robustesse Chéssis en acier
supérieur entiérement émaillé (mé-
me les dessous des pieds) : un blo¢
indestructible. Habillage acier extra
fin (I'élasticité de la tdle mince ga-
rantit une résistance supérieure aux
chocs). Email au Titane vitrifié a
9009, résistance exceptionnelle aux
chocs obtenue par disposition en
3 couches surfines. Entretien
facile - La cuisine reste propre et
les peintures durent plus longtemps
carles fumées du four sontévacuées
devant le couvercle et non sur les
murs. La cuisiniére est entiérement
lavable (fourdémontable). Un coup
d’éponge et tout est propre | Supé-
riorité du four - Grandes dimen-
sions (4 poulets y rotissent a l'aise).
Toute la chaleur reste dans le four
(calorifugeage particuliérementsoi-
gné). Vous ferez des économies de
combustibles. Chaleur envelop-
pante : la chaleur circule entre les
parois. Vos rétis n'auront pas de
“ coup de feu” Grilloir infra-
rouge - |l permet en raison de sa
puissance de cuire rapidement rotis
et volailles (tournebroche électrique
sur demande). Brileurs  Flamme
pilote (réguliere, économique)
Disposition des bruleurs en diago-
nale. Vous pouvez utiliser de grands
récipients. Sécurité  Couvercle
et portes articulés par cran d‘arrét
avant la fermeture. Vos doigts ne
risquent rien.

Avec Arthur Martin... la cuisine traditionnelle dans la vie moderne.

Arthur Martin ce n'est pas le gaz seulement,
c’est aussi I'électricité. Vous appréciez particu-
lierement dans nos cuisiniéres électriques :
le four |l est si bien calorifugé que vous
pouvez placer la cuisiniére a coté du réfrigé-
rateur. |l fonctionne en ““ enceinte fermée
c'est-a-dire sans appel d'air les aliments, donc,
cuisent dans une ambiance humide, ils ne des-
séchent pas et ne perdent pas de poids a la
cuisson. Le grilloir infra-rouge |l permet,

en raison de sa puissance, de cuire rapidement
rotis et volailles (tournebroche électrique sur
Cuisinons a I'électricité avec demande). Les plaques - Lesnouvelles plaques
Arthur Martin sont rapides et précises. Les
A manettes a 6 positions permettent tous les types
de cuisson (mijotage, friture...), leur souplesse

de réglage facilite votre tache. Appareils

M ART IN mixtes Electricité etgaz -2 sourcesd’énergie.
Jamais de probléme !

Dans votre nouvelle maison... une cuisiniére électrique Arthur Martir



semi-automatique

et cuisinieres a charhon/bois

mazout

Cuisiniéres a charbon et a charbon /bois. Les cui-
siniéres a charbon et a charbon /bois permettent de bien
préparer les repas et aussi de se chauffer agréablement
Vous les réglez comme un appareil a gaz : juste un
bouton a tourner pour obtenir I'allure de chauffe
désirée. Le four. Le four est bien calorifugé. Il est
grand et les flammes |'enveloppent pour luj assurer
partout la méme température. Le tiroir qui se trouve
en bas de I'appareil vous permet de chauffer les assiettes
et de ranger les casseroles. Une tirette spéciale est

machines a laver

automatique

charbonlbous

De

bons
Cest gy ” ’”S Plats...

Biep
€ qurl fay, 1p our

étre /lel/r

@ ep Mler

2 cuves

prévue pour éviter les difficultés de décendrage. Cette
cuisiniére est trés économique ; 1/4 de seau de charbon
suffit pour vous chauffer une journée. Vous pouvez
utiliser également le bois. Ces cuisiniéres ont le méme
profil que les autres appareils Arthur Martin, ce qui
vous permet de réaliser un ensemble harmonieux.

Cuisiniéres & mazout. Les cuisiniéres & mazout
Arthur Martin sont équipées de deux manettes : une
pour le démarrage rapide, une autre pour le réglage

b,

Cuisine

de l'allure de chauffe. Le four est A circulation d‘air
chaud et vous pouvez y cuire deux gros poulets. Le
régulateur d'admission d'air est la garantie supplé-
mentdire d'une allure constante. Un robinet est prévu
pour fermer le réservoir pendant les périodes d‘arrét
de la cuisiniére (sécurité). Le tuyau peut étre placé
dessus ou derriére I'appareil, selon votre convenance.
Les cuisiniéres a8 mazout Arthur Martin ont la méme
ligne et font bloc avec les autres appareils Arthur Martin.

E

famille h

(méme les poupées)

2 tambours

Habillage. La carrosserie des machi-
nes a laver Arthur Martin est entiére-
ment recouverte, intérieurement et
extérieurement, d'un émail vitrifié a
900°. Elle est construite d'une tole
plus épaisse que celle des carrosseries
automobiles. Sur le couvercle, un
thermomeétre permet de contrdler la
température de I'eau. Si, par inadver-
tance, le couvercle est ouvert quand
une opération est en marche,
un interrupteur arréte automatique-
ment |'appareil quise commande par
une seule manette ou par un clavier
(une touche par opération). Opéra-
tions. Les opérations s'effectuent
dans un grand tambour horizontal,
inaltérable, lisse et équilibré. La rota-
tion alternative permet un brassage
efficace du linge, sans risque d’'usure
car elle est trés douce (50 t/mn).
Pour le ringage, vous maintenez le
méme cycle de rotation. La vidange,
est ultra-rapide (40 | d’eau en 2 mn).
Pendant I'essorage, le tambour tourne
a4 280 t/mn. Malgré cette vitesse,
I'appareil est absolument silencieux et

= il est donc inutile de

Elégance. Arthur Martin a
créé pour vous des éviers
dignes d'une maitresse de
maison «a la pagen. lIs ajou-
tent a I'harmonie de votre
cuisine, car vous pouvez les
juxtaposer a vos appareils
Arthur Martin : cuisiniéres a
gaz, électricité ou mixtes,
réfrigérateurs, machines a
laver, etc... Gain de place.
Leséviers Arthur Martin vous
font gagner de la place :
1° parce qu’ils sont encas-

g4
e
—80 cm_ J
208-13 :
évier avec table évier en
acier inoxydable, chassis
laqué a 220°, 2 portes a
double paroi, bec verseur
orientable, 1 cuve a droite,

< hi h

21217 :

évier avec table évuef en
acier inoxydable, 2 cuves
3 droite, chassis laqué a
220°, permet une grande
aisance de mouvements,
branchement faclle, etc.

3p i
ton bois tilleul.

Variantes

208-11: méme modele que
208-13 mais la table évier
est en acier émaillé vitrifié.

208-14: méme modele que

mems )
208-11 mais avec cuve a
gauche.

212-18: méme modsle que

gauche.

trables, 2° parce qu’un vaste
espace de rangement, sous
la table-évier, met a la por-
tée de votre main, poubelle,
bouteille de butane, usten-
siles de nettoyage, etc...
Vous pouvez également
I'équiper de rayons. Prati-
que. Les éviers Arthur Mar-
tin possedent des cuves de
grandes dimensions, des
paillasses rainurées et incli-
nées, des robinets mélan-
geurs d’eau chaude et d’eau

208-13 mais avec cuve a

212-17 mais avec cuves
gauche.

froide : vous faites donc
votre vaisselle et vos lavages
plus rapidement et sans fati-
gue inutile. La base en retrait
du socle confére une trés
grande résistance aux chocs
éventuels. Tout I'ensemble
est d'une robustesse excep-
tionnelle et se nettoie aisé-
ment.

o iy - -
teuvsg SErie



le sceller,

Machines a laver 2 tamwo.. .
Ces appareils ont un tambour supplé-
mentaire pour le super-essorage. Celui-
ci tourne a 1.450 t/mn et ne vibre pas.
1l est donc inutile de sceller les appa-
reils (une cigarette reste en équilibre
vertical pendant le temps de |‘esso-
rage). Le tambour de lavage et rincage

L 4
refrigerc.._
est équipé d'un minuteur qui com-

mande automatiquement ces opéra-

tions. Les deux couvercles sont munis ™
d’un interrupteur automatique (sécu-

Lessive facile : tout le monde est ravi rité absolue).

A\

chauffage

2 5 4 5|8 3
poéles a mazout @) radiateur a gaz poéles a charbon = 2 S
83 :
2 3
5 o] % ¥
VA ?
53 ¢t VA —
813-01 :réfrigérateur ca- K 518 <
pacité 126 litres. Thermos-
tat 5 positions, grand free-
zer horizontal. etc... 815-04 : 830-04:

Poéles @ mazout. La carrosserie des poéles 8 mazout Arthur Martin est
monocoque pour donner a ces appareils une rigidité absolue (longévité).
Le systéme d'allumage est extrémement facile (chaleur immédiate). Le
réglage est trés souple. Grace a un régulateur, vous avez toujours la tem-
pérature désirée. Pas de risques de pannes séches car une jauge cadran
vous indique le niveau du mazout. Pour garantir un fonctionnement sans
incident, I'appareil est muni de deux filtres : I'un au remplissage du réser-

voir, l'autre a l'arrivée dans la cuve. Le ramasse-gouttes protége |'appareil
lors du remplissage, ce qui assure un fonctionnement absolument sans
odeur. Les poéles a mazout Arthur Martin sont d‘une faible profondeur :
vous pouvez les utiliser méme dans les endroits étroits (entrées, couloirs).
Poéles a charbon. Les poéles a charbon Arthur Martin sont d'une robus-
tesse digne de la tradition séculaire de cette Maison. Le corps de chauffe
est entierement en fonte. lls fonctionnent en feu continu, ce qui veut dire

“~urac ot amicales les soirées d'hiver

2 clayettes

poisson.
Made in Germany

que le poéle marche tout seul, aussi bien au ralenti pendant la nuit qu'en
allure vive pendant la journée. Le réglage est trés accessible : une seule
manette. L'appareil a une consommation minimum pour une chaleur maxi-
mum. Radiateurs a gaz. Les radiateurs a gaz Arthur Martin sont trés faciles
a mettre en marche. Il y a juste une manette a tourner, la chaleur se répand
trés rapidement dans la piece. lls sont équipés du thermostat d’ambiance.
C’est un dispositif parfaitement mis au point qui augmente ou diminue la
quantité de chaleur fournie pour que votre piéce garde toujours la tempé-
rature que vous aurez choisie. La carrosserie est revétue du célébre émail
vitrifié Arthur Martin et constitue une garantie supplémentaire de robustesse.
Pour la commodité, Iarrivée du gaz peut étre a droite ou a gauche, a votre
convenance. Le radiateur se place tout contre la cheminée. Il peut étre ainsi
installé dans votre appartement, quelle que soit la place dont vous disposez.

Tous nos prix sont toutes taxes comprises,
demandez nos prospectus détaillés

ARTHUR MARTIN

&2‘9 3
o |57 om=1
814-04/05 :

réfrigérateur capacité 126
litres. Dessus en plasti-
que stratifié inaltérable,
réglables,
1 clayette fixe en verre,
1 bac de dégivrage for-
mant tiroir 3 viande ou

réfrigérateur capacité 150
litres. Thermostat 5 po-
sitions, dégivrage presse-
bouton, contre-porte

Armoire 2 températures :
compartiment supérieur :
— 14 3 — 18 degrés. Des-
tiné a conserver les ali-
ments 1é Volume

gée, grand freezer hori-
zontal, etc.

Variantes

813-04 : réfrigérateur ca-
pacité 126 litres. Mémes
caractéristiques que 815-04
le 111 1 49,5 p 58

818-04 : réfrigérateur ca-
pacité 175 litres. Mémes
caractéristiques que 815-04
le 127 1 57 p 58

824-03 : réfrigérateur ca-
pacité 250 litres. Mémes
caractéristiques que 815-04
le 140 1 62,5 p 66

LD

48 litres.

- compartiment inférieur :
+ 5degrés pour la conser-
vation des produits frais -
Volume 200 litres. Contre-
portes aménagées.

ARTHUR
MARTIN

dimensions :
poignées, charniéres
non comprises

Déguster

une boisson rafraichissant
en famille ou entre amis.
est un sourire 3 la vie




ARTHUR MARTIN EQUIPE TOUTE VOTRE CUISINE :

cuisiniéres, réfrigérateurs, machines a laver, éviers, poéles, etc. ; : il
ULTIMHEAT ®

ARTHUR
MARTIN|

D’UN SEUL COUP,
OU APPAREIL

PAR APPAREIL,
VOUS POUVEZ
REALISER

CETTE CUISINE
MODERNE

AVEC LES ELEMENTS
JUXTAPOSABLES
ARTHUR MARTIN

LE CONCESSIONNAIRE ARTHUR MARTIN

Les Concessionnaires ARTHUR MARTIN sont & votre disposition et seront
heureux de vous recevoir. Ils vous donneront tous les conseils dont vous aurez
besoin pour vos installations. Demandez-leur une démonstration des appareils
qui vous intéressent : leur grande expérience guidera votre choix. Ils mettront a
votre disposition leur service aprés-vente qui vous assurera une grande satisfaction
dans I’usage de nos appareils.

Les prix des appareils ARTHUR MARTIN sont fixés en accord avec les
Organismes officiels. Il en est de méme en ce qui concerne les marges bénéficiaires
de nos Concessionnaires. Ces marges étant volontairement réduites afin
d’abaisser les prix de vente, il est inutile de demander un rabais sur les
appareils ARTHUR MARTIN.
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Vous avez 2 autres modéles :

Réf. 332-14, sans porte a hublot.

Réf. 332-10, modele sans porte a hublot ni tiroir-chauffe plats ni grilloir. Tableau
de bord simplifié.

Y % couleurs de tableau de bord

USINES ET FONDERIES — CACHET DU CONCESSIONNAIRE — au choix

ARTHUR MARTIN '
S. A. au Capital de 18.036.000 NF
R. C. 55 B 4228
REVIN (Ardennes)
Siege Social : 144, bd Malesherbes, PARIS (17¢)
Salles d’exposition :

144, bd Malesherbes, PARIS (17¢)
et 36, rue de Chateaudun, PARIS (9¢)

CUISINIERE MULTIGAZ
3 FEUX REF. 332-16




V de
COUIRUTS tableas de bord

au choix

Avom dans votre cuisine une belle cuisiniére qui
a quelque chose en plus de toutes les autres,
quelque chose qui fait que ce n’est pas la cuisi-
niere de tout le monde,
mais bien un meuble de
travail vraiment personnel
s’harmonisant avec les au-
tres détails de la piece,
voila un avantage supplé-
mentaire qu ARTHUR
MARTIN offre a toutes
les ménagéres qui aiment
a montrer que, méme dans
leur cuisine, elles veulent
étre femmes de goft.

Avec la nouvelle cuisiniére
ARTHUR MARTIN, vous pou-
vez choisir la couleur de
tableau de bord qui vous
plait : gris clair, bleu jade,
jaune sable ou rose pastel,
rien que des teintes
douces et élégantes

qui permettent toutes

les harmonies de couleurs.

Yous bénéficiez en
plus de tous les derniers
perfectionnements.

En I’examinant sur place
chez votre Concessionnaire
ARTHUR MARTIN, vous
avez pu constater qu’on ne
peut pas trouver une cuisi-
niere plus perfectionnée en
méme temps que de meil-
leur gout.

Cotes de la cuisiniére 3 feux

Dimensions du four :
Haut.26 - larg.37 -prof. 34 I

Yous disposez de 3 brileurs a flamme pilote.

Ces brilleurs d’un modele nouveau fonctionnent
avec tous les types de gaz et assurent un haut
rendement avec une consommation minimum. Vous
avez trois brilleurs : deux rapides et un semi-
rapide. Le réglage, trés souple et précis du gaz,
permet d’obtenir une étonnante rapidité de cuisson
aussi bien que les ‘mijotages les plus doux. Les
grilles en alliage inoxydable poli et d’un dessin
bien étudié assurent une parfaite stabilité a tous
les récipients.

Le nettoyage est un jeu d’enfant.

Les brileurs s’enlévent d’un geste, car les chapeaux
sont solidaires et ne risquent pas de tomber. La
table étanche est d’une seule piéce. De petites
cuvettes recueillent tout ce qui peut déborder par
hasard. Un simple coup d’éponge et tout est
propre, propre pendant des années et des années,
car I’émail blanc ARTHUR MARTIN est le
fameux émail vitrifié au titane, le plus résistant de
tous.

Yous avez un grand four calorifugé.

1l contient facilement deux gros poulets; un ther-
mostat maintient la température exactement
comme il convient. Vous verrez a travers un
large hublot dorer vos petits plats. La porte équi-
librée se ferme en deux temps : vous ne risquez
pas de vous pincer les doigts. La poignée, isolée,
ne peut pas vous briler.

Le grilloir vous permet de faire
une cuisine saine.

Ingénieusement situé¢ dans la sole du four, ce
grilloir par contact vous permet de réussir rapi-
dement des grillades parfaitement saisies ; une
pente légere assure [’écoulement des graisses dans
deux récolte-sauce. Agrément supplémentaire
une poignée spéciale émaillée facilite la manceuvre
du grilloir chaud.

Le grand tiroir coulissant est bien commode.

Placé sous le four, vous pouvez y ranger vos acces-
soires ou chauffer assiettes et plats. Ce tiroir s’en-
leve complétement pour vous permettre de net-
toyer sans peine sous l’appareil.

Sous réserve de modifications.

vous avez quantité -d’autres perfectionnements.

; Cuisiniére construite entiérement en acier, elle se plaque complétemept au
mur ; couvercle de propreté articulé ; calorifugeage trés efficace avec « Roclaine ».

Emaux au titane résistants aux chocs et aux acides, four équipé d’une léchefrite,
d’une plaque a patisserie et d’une grille support.




